DEUTSCHES
BROTINSTITUT e.V.

Der Qualitatsprifdienst des Deutschen Brotinstitut e. V. hat eine sensorische
Qualitatsprifung durchgefihrt. Das Unternehmen

Backerei Dirk Stiittem

hat dabei folgende Auszeichnung erhalten:

SEHR GUTE QUALITAT:

Butter-Christstollen
Butter-Heidesand
Butter-Linzer
Butter-Mandel-Marzipanstollen
Butter-Nussis
Butter-Nuf3stollen
Butter-Schoko-Nusstaler

gepruft im November 2025
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Vorstandsvorsitzender Geschéaftsfihrer Vorsitzender Sachverstandiger
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Der Qualitatsprifdienst des Deutschen Brotinstitut e. V. hat eine sensorische
Qualitatsprifung durchgefihrt. Das Unternehmen
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hat dabei folgende Auszeichnung erhalten:
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Butter-Schoko-Spritzgeback
Butter-Spekulatius
Butter-Spritzgeback
Christstollen
Gewdurzspekulatius
Grafstolberg-Stollen
Westfalen-Stollen
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