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Der Qualitatsprifdienst des Deutschen Brotinstitut e. V. hat eine sensorische
Qualitatsprifung durchgefihrt. Das Unternehmen

Backerei Stlttem

hat dabei folgende Auszeichnung erhalten:

SEHR GUTE QUALITAT:
Schokobrotchen
Kasebrotchen
Partybrotchen

Dinkel-Schwabenbrotchen
Butter-Croissant
Kaisersemmel
Schnittbrotchen
Vollkornbrotchen
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Rosinenbrotchen
Mehrkornbrotchen
Tigerbrotchen
Chiabrotchen
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Kurbis-Kasebrotchen
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