DEUTSCHES
BROTINSTITUT e.V.

Der Qualitatsprifdienst des Deutschen Brotinstitut e. V. hat eine sensorische
Qualitatsprifung durchgefihrt. Das Unternehmen

Backerei Stlttem

hat dabei folgende Auszeichnung erhalten:

SEHR GUTE QUALITAT:

Rosinenstuten
Sovitalbrot
Schwabenkorn / Dinkelbrot
Emmerbrot
Doppelback
Paderborner
Paderborner Schrotbrot
Vollkornbrot

gepruft im Juli 2025
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Roland Ermer Bernd Kiitscher Prof. Dr. Thomas Becker Brotpriifer
Vorstandsvorsitzender Geschéaftsfihrer Vorsitzender Sachverstandiger
Deutsches Brotinstitut Deutsches Brotinstitut Wissenschaftlicher Beirat Deutsches Brotinstitut

Deutsches Brotinstitut e. V., Berlin / www.brotinstitut.de
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Der Qualitatsprifdienst des Deutschen Brotinstitut e.V. hat eine sensorische
Qualitatsprifung durchgefihrt. Das Unternehmen

Backerei Stlttem

hat dabei folgende Auszeichnung erhalten:

SEHR GUTE QUALITAT:

Bergkruste
Power Riegel
Kristchen
Dreikornbrot
Muslibrot
Weil3brot
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DEUTSCHES
BROTINSTITUT e.V.

Der Qualitatsprifdienst des Deutschen Brotinstitut e.V. hat eine sensorische
Qualitatsprifung durchgefihrt. Das Unternehmen

Backerei Stlttem

hat dabei folgende Auszeichnung erhalten:

GUTE QUALITAT:

Roggenmischbrot
Steinofenbrot

gepruft im Juli 2025
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Vorstandsvorsitzender Geschéaftsfihrer Vorsitzender Sachverstandiger
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